


PAIGALDAMINE

SEADME PAIGALDAMINE

+ Paigaldage seade nelja plastist tugijalaga kindlale
tugevale tasapinnale. Péranda vdimalike eba-
tasasuste korvamiseks kasutage nt puupilpaid.

» Paigutage stigavkilmuti hea ventilatsiooniga kuiva
ruumi.

+ Seadme optimaalseks t66ks peab ruumi tempe-
ratuur olema vahemikus +16...32 °C.

+ Arge paigutage seadet otsese paikesekiirguse katte
ega soojusallika |&hedale.

+ Kui seade on olnud vedamise ajal kiilili, laske enne
sisselllitamist sellel umbes 12 tundi plstiasendis
seista.

SEADME UHENDAMINE VOOLUVORKU

Uhendage seade 10 A kaitsmega pistikupessa.

Vooluvérgu pinge peab olema 230-240 V, 50 Hz.
Elektriihenduste tegemisel jargige kohalikke eeskirju.

SISSELULITAMINE

Enne stgavkulmuti sisselllitamist puhastage selle sise-
must. Vt osa ,Hooldus ja korrashoid”.

Juhtpaneelil pdlev roheline margutuli naitab, et seade
on lulitatud vooluvérku.

Seadke temperatuurivalits keskasendisse. Enne toidu-
ainete sugavkulmutisse panemist laske seadmel mdni
tund té6tada.

Temperatuurivalits

Roheline margutuli




KASUTAMINE

TEMPERATUURI REGULEERIMINE

Siugavkulmuti temperatuuri muutmiseks seadke valits
soovitud numbri kohale. Valitsa suurema numbri (7)
poole keeramisel temperatuur langeb ning vaiksema
numbri (1) poole keeramisel tduseb. Oige asendi leiate,
kui mbéddate sligavkulmuti keskosa tlemise éhukihi
temperatuuri, mis tavaliselt peaks olema —18 °C.

KAANE AVAMINE JA SULGEMINE

Kaanetihendid takistavad niiskuse pal semi. sugav-
kilmutisse ning seadme sees hdrmat’ .e  Nouustumist.
Kaane avamisel soojeneb siigavk'mu -~ ;edhk ning
paisub.

Kaane sulgemisel jahtub sisedhk . he.

Seetdttu voib seadme sees tekkida alardhk 1. a:

on vahetult parast sulgemist raske uuesti avada
on normaalne nahtus.

Oodake moni minut, kuni alaréhk kao" nin” .ecei%rel
saate kaant jalle normaalse’ ada., una’  Jdstke
kaant jduga kdepidemest.

KULMUTAMINE

Oluline on kilmutada 1+ .neid .resti, et juba ki .u-

nud toiduainete tempe e
Ule 34 kg tc uan
+ Keerake r _.ratu’ valits kdige madalama tempe-

rat rias. =~ . Sellisel juhul t66tab kalmuti
pic  alt ning nuimutusvdimsus tduseb.

ot 24 tundi (olenevalt kogusest) enne
kulmutiste panemist sigavkuilmutisse.

dJseks liiga palju.
2 kilmutamisel toimige jargmiselt.

+ Pai. toiduained sugavkulmutisse ning jatke tempe-
ratuurivalits samasse asendisse veel umbes Uiheks
OOpaevaks.

» Seejarel keerake temperatuurivalits tagasi sailitus-
asendisse (sugavkulmuti sisetemperatuuri jalgib
termostaat). Stigavkulmuti ei Iahe katki, kui unustate
temperatuurivalitsat keerata, kuid see kulutab liigselt
energiat.

KULMUTISTE PAKKIMINE JA PAIGUTAMINE

* Kilmutatavad toiduained peavad olema kilmad
(kdige rohkem toatemperatuuril).

» Kuivamise valtimiseks pakkige toiduained dhu-
kindlalt.

» Uued pakid paigutage stigavkuilmuti kiilmad-
seinte lahedale, kontrollides samal ajal, et ed
puutuks kokku juba kiilmutatud toiduainete

» Slgavkilmuti Glaserva peab alati i* Ahe.

5 cm vaba ruumi.

Vt osa ,Kasulikke nduandeid”.

KULMUTUSVOIMSUS

Seadme kilmutusvé  sus
drgitud @~ mesilc e (!

azing Capacity) on

/2. Arge iletage seda

.0imsust, s. ~ ‘ispike “!' mutusaeg. Andmesilt on
kinnitatud =~ . muti.  ..e kllge.

T;:Lole'“

Anau. ildile margitu (¥ ulmutusvoimsus keh-

tib sii  «ui stigarn ‘iIn. " un tihi ning killmuta-
- vitakse < 'in. ~gust toiduaineid. Antud
’ vuimsus vak 1eb /3 vorra, kui siigavkiilmu-
sisse pan” “ksu

mata t~™ 1.

.d paev suur kogus kiilmuta-

FREEZING
CAPACITY

KORVID

Korvides saate hoida juba kilmutatud toiduaineid.




KASULIKKE NOUANDEID

KULMUTISTE SAILITAMINE

Kulmutisi véib hoida sligavkilmutis igal pool. Ulaserva
peab siiski jadma 5 cm vaba ruumi. Arge (letage toote
pakendile margitud sailitusaega. Kllmutisi ostes veen-
duge, et neid on sailitatud digel temperatuuril. Arge ost-
ke niiske ega vigastatud pakendiga kulmutisi. Kauplu-
sest kilmutisi ostes tuleb need véimalikult kiiresti pan-
na kodus stgavkulmutisse. Kilmutiste transportimisel
on hea kasutada termokotte. Arge pange siigavkilmu-
tisse gaseeritud jooke, pudeleid ega sooje esemeid.

KULMUTAMINE

Kllmutage ainult kvaliteetseid ja varskeid toiduaineid.
Jahutage soojad toidud kiiresti kuni toatemperatuurini
ning alles siis pange need sugavkilmutisse. Keerake
toiduained fooliumisse voi kasutage spetsiaalselt kilmu-

kdlmutistele kilmutuskuupédev. Soovitatav on teha stigav-
kilmutis sailitatavatest kilmutistest nimekiri. Liiga aeg-
lane kilmumine vahendab toiduainete kvaliteeti. See-
parast on oluline, et ei Uletataks stigavkilmuti andme-
plaadile margitud kiilmutusvdimsust. Mitmel paeval
jarjest kilmutades vdheneb andmeplaadile margit**~
kilmutusvdimsus kolmandiku vorra. Véimaluse
hoidke kogu kilmutamise valtel stigavkulmuti ar
kinni. Lisainfot klilmutiste sailitamise kohta kot 5]
tingimustes saate vastavast erialakirj= ot

KULMUTISTE SULATAMINE

Uldiselt ei ole soovitatav sulatada ki, *~** .empera-
tuuril, et valtida bakterite paljunemist. Su..emaid liha-
tikke voi linde sulatage k'iimikus. & - kehtib ka selliste
toiduainete sulatamis ai pec .arast sulatamist

i

tamiseks mdeldud karpe vdi kotte, mida saate osta almistama ntmar 4, v° . “igud jne. Vaiksemad
kauplustest. Jagage toiduained vaikesteks portsjon’ rortsjonid. kohe tc  uks c.mistada. Jargige alati
teks, siis kiilmuvad need kiiremini. Sulatage ko, 1a toiduaine pak  olev. .seid. Leiba voi saia saate
ainult vajalik kogus toiduaineid. Arge kiilmutar :uc ~ti  sulatadas jas. - Enamikku kllmutisi saab kiiresti
juba sulanud kiilmutisi. Kiipsetage sulanur *oic " eid  sulatada  mikrole  ahjus. Jargige mikrolaineahju
ning siis vdite neid uuesti siigavkilmuw@>~a. 1. ~kige kastitusjult.

HOOLDUS JA KO" «., SHOID

SULATAMINE .aparastc ~tan. tning enne seadme uuesti voolu-
Sligavkilmuti siseseintele tekib alati veidi h3rmau vorku ldlit ist. . Jdhkige stigavkulmuti siseosa niiske

Seda pohjustab stugavkilmuti kiilmade” .. ‘2 ko,
denseeruv 6huniiskus. Seepédrast ave 3:s” avki muti
kaant ainult vajaduse korrai arge 2 ses” pikaks
ajaks lahti. Ohuke jaékiht véi h.  tis €. .a sead-

me t66d ning seda saab hdlosalt
kaabitsaga eemaldada.

asoleva plast-

Tahelepanu!
Arge kunagi e~ —ald.
teise terav: .se. g4a.

.atist noa ega moéne

Siigavk Imu ‘ah - jtada, kui harmatise- voi jaakiht

n10 Smm . une. Sulatada on kdige kasulikum
ki " =~vkillmuti on tihi véi kui selles on véima-

lin 1c .. Jaineid. Lulitage seade valja. Votke

kalm. 1 valja, pakkige nt ajalehepaberisse ning

hoidke \ ulmas kohas.

Laske stgavkulmutil mdnda aega sulada, avage kaas

ning eemaldage lahti tulnud j&3 ettevaatlikult.

Parast sulatamist puhastage stigavkilmuti siseosa.

SUGAVKULMUTI SISEOSA PUHASTAMINE
Enne puhastus- vdi hooldustdid eemaldage pistik pistiku-
pesast ning tdstke kdik eemaldatavad osad seadme
seest valja. Stigavkilmutit on kdige otstarbekam puhas-

lapiga . tan . Puhastamiseks kasutage vett ja 6rna-
toir  ~tlc natut puhastusainet. Enne stigavkilmutisse
tdotr us Uhkige puhtaks ka korv(id).

“aelepanu!
Arge kasutage siigavkiilmuti siseosa puhastami-
seks abrasiivseid ega tugeva I6ohnaga puhastus-
vahendeid. Need véivad sisepinda vigastada ja
kriimustada voi jatavad siuigavkiilmutisse tugeva
I6hna.

SUGAVKULMUTI VALISPINNA PUHASTAMINE
Sugavkulmuti valispinda ja kaanetihendeid puhastage
niiske lapi ja 6rnatoimelise I6hnatu pesuvahendiga.

KUI TE SUGAVKULMUTIT PIKEMAT AEGA EI
KASUTA

» Lulitage seade valja ning eemaldage toitejuhtme
pistik pistikupesast.

« Tuhjendage sugavkilmuti.

» Puhastage stigavkilmuti eelpool kirjeldatud juhiste
jargi.

» Jatke kaas praokile.




