FRESIN

MIKROLAINEAHI

MS-1940V

Kasutusjuhen s

ENNE MIKROLAINEAHJU KASUTUSELEVOTTU LUGEGE KASUTUSJUHEND
HOOLIKALT LABI.



Automaatvalmistamine

Jargnevalt naide sellest, kuidas valmistada 0,5 kg varskeid kédgivilju.

AUTOMAATVALMISTAMISE funktsiooni abil saate valmistada
hélpsalt enamikku oma lemmiktoitudest, valides toidu liigi j»
sisestades naidikule toidu kaalu.

Liik Vajutage
KOOREGA KARTULID D .
VARSKED KOOGIVILJA, &N «

KULMUTATUD" v “IviJAD @& a

Vajutage VALJALULITUS J/ TJHISTUSN' °‘PU.

Vajutage Uks kord AL MA.  AL" STUSMNLF ..
Naidikule ilmub tekst ,Ac "

Valige 6iy  aal
0,5" wval. .5 vajutage nuppu A\ viis korda.

[N Jaw nuppu A/ all, suureneb/vaheneb kaalu
nait  2sti.

Vajutage SISSELULITUSNUPPU.
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1. KOOREGA
KARTULID

Toatemperatuur

Klaasalus

0,1-1,0 kg

Peske ja kuivatage kartulid
ning torgake neisse kahv-
liga augud. Pange kartulid
kolmekordsele majapida-
mispaberile klaasalus
keskele. Laske kartu
parast valmista~—-~t 5.

tit jarelvalmic .

2. VARSKED
KOOGIVILJAD

Toatemperatuur

3. KULMUTATUD
KOOGIVILJAD

Kilmunud

Klaasalus

+ usalus

0,2-0,8 kg

0,2 kg

Pange t66dc 4 k& il

jad (nt pajaroa -asta-

miseks) sob’ 'a suurusega
o« Lise 4e 200 g kdogi-

vi' .de  ta 30 ml vett.

| parast valmistamist

5 nunutit jarelvalmida.

~ange t6ddeldud kédgi-

viljad sobiva suurusega

nd' scz. '.isage 200 g kdogi-
‘liae_ xohta 30 ml vett.

Ka..e koogiviljad kinni ja

sange klaasaluse keskele.

_aske parast valmistamist

5 minutit jarelvalmida.
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