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Mikseri kasutamine (A)

Tainakonksud sobivad suureparaselt
parmi-, pasta- ja lehttaina sétkumiseks
ning hakklihamassi segamiseks. Vispleid
kasutage pannkoogi- ja biskviittaina ning
kartulipliree segamiseks, samuti vahu-
koore (min 100 ml koort), munavalgete
(min Uks munavalge) ning kooresegude
valmistamiseks.

» Kinnitage tainakonksud (7) voi visplid
(8) joonisel naidatud viisil.

+ Pange koostisained ndusse.

* Olenevalt tdddeldavast toiduainest
valige kiirusaste vahemikus 1 kuni
turbo. Pritsimise véltimiseks alustage
vaiksemal kiirusel ning kasutamisc
ajal suurendage kiirust vahehaa. "l

+ Seadme sisse- ja valjalulitemis ks
vajutage toitenupule.

+ Parast seadme kasutarn’si - ~mal-
dage toitejuhtme pisti' ni¢ ' upesast
ning tainakonksude 4i \ splite eeme’-

damiseks vajutage ee..ialdus  nule
(1)

Pange tahele!

— Koogitaina segamisel pa: na .emu-
se saamiseks pe sid ke~ oost -
ained olema sama  oe Ja.

V6i, munad ja muud <. 1 tuleks vétta

kilmikust vali- ... aey .nne kas I-
tamist.

— Kohevamave ‘'~ 2 saamiseks
kasut je .ma koort.

— Karti ~" ce . kooresem, kui kdik
' Host, on voimalikult kuumad

t kartulid lisatakse vahetult parast
oo st).

Nuimikseri kasutamine (B)

Nuimikseriga saab toiduaineid kiiresti ja
hélpsalt tddelda. Kasutage seda kastme,
supi, majoneesi ning dieet- ja imikutoidu
valmistamiseks.

* Nuimikseriosa (9) mootoriosa kiilge
kinnitamiseks likake kinnitusava kate
(6) korvale. Kinnitage nuimikseriosa
(9) avasse nii, et sellel olev tahis on
kohakuti mootoriosa tahisega. See-
jarel keerake nuimikseriosa 90° pari-
paeva, kuni see oma kohale kinnitub.

* Asetage vertikaalasendis nuimiks
osa vars kastrulisse ning seejar 10"
tage seade sisse. Vaid 2/3 nuim.  ri-

osa varrest vdib olla segs .. iau
aine sees.

* Vajutage toitenupule jat. ‘“~ .da
nuimikseri kasutamise ajal au.

* Kuisoovite ke~ ‘~das® ‘etotse

kastrulis, si’ 0f ‘“astrul kdigepealt

pliic’ “rajale <e!. uuljahtuda, et

valtid=  ‘mik. sa Ulekuumene-

mis Arg.  ‘tte kunagi kasutage nui-

mik  -iose . aga kuuma ega keeva
uc. Oo6tlemiseks.

E.  nuimikser » a arre t66delda-
va' toiduainc tecinaldamist vabas-
.Je sead .. vagalllitamiseks toite-
nupp, <ee, ‘r_i tdstke vars toiduainest

vali~ in_ ee.naldage seadme toite-
ju. me Distik pistikupesast.

e . in.kseriosa eemaldamiseks keera-
k7; seda 90° vastupaeva ja tdmmake
seadme kiiljest ara.

Té&htis: moéotendu (10) voib kasutada
koos nuimikseriosaga vaid vaikeste
koguste toétlemiseks. Arge kasutage
seda koos visplitega.

Peenesti kasutamine (C)

Peenesti sobib suureparaselt liha, juus-
tu, sibulate, maitserohelise, kulslaugu,
porgandite ning mitmesuguste pahklite
peenestamiseks.

* Enne peenestamist Idigake liha, juust,

sibul, kliislauk, porgand tikkideks
(vt tabel Ik 5), eemaldage maitse-



taimedelt varred ja pahklitelt koored
ning lihalt kondid ja kddlused.

» Pange peenestindu (11c) alati libise-
matule alusele (11d).

» Hoiatus: eemaldage ettevaatlikult tiivik-
noa (11b) plastkate. Tiiviknuga on
vaga terav. Hoidke seda alati tlemi-
sest plastosast.

» Pange tiiviknuga peenestindéu véllile
ning vajutage alla kuni lukustumiseni.

» Pange té6deldavad ained peenesti-
ndusse.

+ Asetage peenesti kaas (11a) ndule
ning veenduge, et see korralikult
kinnituks.

* Mootoriosa kinnitamiseks likake
kinnitusava (6) kate korvale ja kin: .i-
tage peenesti kaane tapp avass nu,
et kaane tahis on kohakuti moc on. ~a
téhisega. Seejarel keerake r. ~ow_ -
osa 90° paripaeva, kur.. .. 2on.a
kohale kinnitub.

» Vajutage toitenupul” @ . ~idke seda
peenesti kasutamise . al all. + ~idke
mootoriosa alati kdega kinni.+.  ~d
ainete to6tlemisel (nt kdva juust)
kasutage turbokiirust.

+ Keedetud toiduain=tella e .ine

peenestindusse .  “mis  Ari nut
jahtuda.
* Ennepeenesti’ "06h. vabaste,.

toitenupp nir ee .al'age seadme
toitejuhtme ¢ . pic .upesast.

* Hoidks Kac_ «INni peenestist ja
teise ae .e maldage mootoriosa,
kaere se . 90° vastupaeva.

. 3malu.. 5o peenestindust kdigepealt

‘~a ja alles seejarel téddeldud
iduained.

Tahtis: arge peenestage eriti kdvu toidu-
aineid (nt jadkuubikuid, muskaatpahkleid,
kohviube ega viljateri).

Libisematut alust saate kasutada ka
peenestindu 6hukindla kaanena.

Seadme puhastamine (D)

Enne seadme puhastamist eemaldage
alati toitejuhtme pistik pistikupesast.
Puhastage mootoriosa ja peenesti kaant
vaid niiske lapiga. Arge kunagi kastke
neid osi vette ega puhastage jooksva
vee all.

Pange tahele! Varvi andvate toiduan. -~
(nt porgandi) to6tlemisel voir .u. .dme
plastosad varvuda.

Pihkige varvunud osi toiduc. e
ndudepesuvahendiga pesemist.
Tainakonkse, visr’ oee. t, peenesti-
ndu, libisematr alir . ‘iiviknuga vdib

sestan. ?pesu asi us.

Nuimik  riosc “ib pesta vaid jooksva

vee all. el stke seda Uleni vette.
.isa rvikvd

(Sawuaval Br- ur. hooldustédkojas; mitte
‘~as riigis®

HC — k' »ee. .esu, sobib maitsetaimede,
sibula ~ kulslaugu, tSillipipra, pahklite
jr s, ~enestamiseks.

~ odud andmed vdivad muutuda ilma

etteteatamiseta.

See seade vastab Euroopa Uhen-
duse direktiividele 2004/108/EU
ja 2006/95/EU (madalpingesead-
med).

Keskkonnasaastu huvides arge
visake kasutusest kdrvaldatud
seadet tavaliste olmejaatmete
hulka. Toimetage kasutusest
kérvaldatud seade havitamiseks Brauni
volitatud hooldustddkotta voi vastavasse
kogumispunkti.



