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Tere tulemast BODUM-i kliendiks

Taname Teid, et ostsite Sokolaadifondiiii komplekti. Loodame, et
uus BODUM:-i toode valmistab Teile palju rocému. See toode on
ette ndhtud vaid Sokolaadifondiiii valmistamiseks.

SOKOLAADIFONDUU VALMISTAMINE 0.

1. Asetage fondliindu suurde, poolenis ve ja
taidetud kastrulisse nagu veevanni j  dm' .ge.
Lisage Sokolaaditiikid veevanni asetaw.  _.dud-
ndusse ja sulatage keskmisel kuumi-=el.

2. ~gc ;e Sokolaac" ‘sec . sulanud ja
Uh.ane. Soovil rall. = maitsestamiseks
pisut kaneeli vor ~re sokohvipulbrit.

< St - task{ilinla=lu. - dlale tasapinnale ja
<« lake klinla~

7‘ 4. A c.ar 2 fondllndu kiunalde kohale ja kastke
Sokuiaadi sisse puuviljasuupisteid vdi vahu-
komme.

5. Head isu!

Kaik SOKOLAADIFONDUU KOMPLEKTI osad on héudepesumasina-
kindlad.



SOKOLAADIFONDUU RETSEPT

Koostisained:
300 g tumedat Sokolaadi
125 mi piima voi koort

puuviljasegu,
nditeks tiikeldatud maasikaid, 6unu, banaane,
apelsine vbi ananasse

‘4

Soovi korral:  jahvatatud kaneeli voi 1 kaneelipulk
Jjahvatatud kardemoni

Soovi korral veeretage tiikeldatud puuvilju vanillsuhkrus
kookosjahus. Sokolaadi sisse kastmis :x< sobivar ka } ps’ «
vahvlid ja (réstitud) saiakuubikud.




Esiet sveicinati BODUM® pasaulé!

Apsveicam! Esat kjuvis par SOKOLADES FONDI KOMPLEKTA
Tpas'nieku. Ceram, jas bisiet gandariti lietojot So BODUM® ierici.
ST ierice ir paredzéta tikai Sokolades fondi gatavosanai.

KA LIETOT SOKOLADES FONDI KOMPLEKTU

1.

Visas SOKOLADES
mazgajama masina.

levietojiet fondT podinu lielaka izmér: sor  vei
kastrolT, "dz pusei piepildita ar Gden Jdiet
Gdeni, veidojot Gdens peldes efektu. le.  _¢
fond1 podina Sokolades gabalinus ur izkausgjiet
tos, lietojot vidéju temper .. reZi .

N, ‘siet Sokola™" mér  _kust un klost
vie .veidiga (pa. Jua.  Atam var pievienot
mazliet kanélav  ~sr sso kafijas).

‘o " fntdegliuz ste. s virsmas un
< 20zuiet sve~ s,

. N ».etjiet fondT podinu uz degla un mércgjiet

auy,u vai zefira gabalinus Sokolade.

. Izbaudiet savu maltti!

FONDI KOMPLEKTA detalas drikst mazgat trauku



SOKOLADES FONDI RECEPTE

Sastavdalas:

300 g tiras Sokolades

125 ml piena vai kréjuma
auglu maisijums,
piem., zemenes, aboli, banani, apelsini vai
ananasi; visi sagriezti kubikos

Papildus: malts kanélis vai 1 kanéla ndjina

malts kardamons

Apvilajiet augli vanilas cukura vai kokosriekstu miltos (p~
vélésanas). Loti piemérotas Sai maltitr . 1~ ari vanilas m zit- .,
saldie cepumi vai spanu gaumeé nac tavr i mikla.  ‘rtuli.




Sveikiname tapus BODUM® klientu

Sveikiname! Tapote SOKOLADO FONDIU RINKINIO s:'avininku.
Tikimés, kad Jums patiks naudoti BODUM® gaminj. Sis gaminys
tinka gaminti tik Sokolado fondiu.

KAIP NAUDOTI SOKOLADO FONDIU RINKIN] 'A

1. Fondiu puoda jdékite | vandens vone :—- ,. |
didelj puoda arba troskinimo indg iki  esr iltg
vandens. Sokolado gabaliukus sudéki.  _ndiu
puodg ir vandens voneléje Sildykite 71t vidutinio
kaitrumo liepsnos.

2. ok adg maisyki* | 'id.._ i taps vientisas
(ke 4 fondiu batt  vapi. is, galite jberti Siek tiek
vunamono arba ), " es ‘eso kavos).

« e T --~etatykite amu ‘0 pagrindo ir uzdekite
. es.

4. F ruir puodg uzdékite ant degiklio ir | Sokoladg
mirnykite kasnio dydzio vaisiy arba zefyro gabalé-
lius.

5. Skanaus!

Visas SOKOLADO FONDIU RINKINIO dalis galima plauti indaplovéje.



SOKOLADO FONDIU RECEPTAS

Produktai:
300 g tamsaus Sokolado
125 ml pieno arba grietinélés

ivairiy vaisiy ir uogy
pvz., braskiy, obuoliy, banany, apelsiny arba
ananasy supjaustyty kasnio dydzZio gabaliukais

Jeigu norite: malto cinamono arba 1 cinamono lazdelé
malto kardamono

Vaisiy gabalélius galite pabarstyti vaniliniu cukrumi arbe *Sso
drozlémis. Sokolade taip pat galite mir «v*i pyrago gab: :Air . 2
sausainius.




