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OBH Nordica voileivagrill

Enne kasutamist
Enne voileivagrilli esmakasutust lugege palun kasutusjuhend hoolikalt l1abi. Hoir' ¢
kasutusjuhend alles. Puhastage grillplaate enne kasutamist niiske lapiga.

Kasutamine

Asetage vdileivagrill lauale. Uhendage toitejuhtme pistik pistikupessa —  clin” a
punane margutuli sittivad. Jalgige, et toitejuhe vdileivagrilliga kokku ei pu. .5, kuna
seadme korpus laheb kasutamise ajal kuumaks. Grilli soojenemise ajal almistage
voileivad.

\

Kui roheline margutuli kustub, on < ea. ~» k=Lutamisen  2Imis ‘< .age sai grill-

plaadile, vdiga kiilg allapoole. Sul~,<_= voileivagrill! > mei kKokku surudes

ning lukustage kaepidemesuiy''r. = jevalt leivast  lidise 2 Teie eelistusest

on vdileivad valmis umbes 4 mii. *iga. Avage k*epic Jlgur ja voileivagrill.
Markus: grillimise ajal lulitte « nostaadi rc” sm. ~argutuli siss ¢ 4 valja, mis naitab,

et termostaat hoiab 6i0 .. =n.peratuuri.

Péarast kasutamist

Eemaldage seadme toitejuhtme p. ne. .pesast. _c ke <admel jahtuda ning
kui grillplaadid on veel leiged  “as.  neid nd" sc, @suharjaga. Enne edasist
puhastamist oodake, kuni ¢ ad- on taielikult m~ha 2htunud.

Puhastamine
Seadet ega selle tritejui =i tohi kunani k. sta vette vdi ménda teise vedelikku ega
puhastada voo! .a :zall.

Jahtunud ~~~d. ~laate vdib puhastada majapidamispaberi voi niiske lapiga.
Arge ki ag' asutage grillplaatide puhastamiseks teravaid esemeid ega abrasiivseid
puhast - .ner :aid, kuna need vdivad plaatide pinda kahjustada.

PL ‘ine seadme korpust niiske lapi voi majapidamispaberiga. Valtige abrasiivseid
as.. svahendeid, mis vbivad seadme korpust kahjustada.

Téhtis!
Seade ei ole manguasi. Lapsed peavad seadet kasutades olema taiskasvanu
jarelevalve all, kuna seade laheb kasutamise ajal vdga kuumaks.




Retsept

Juustuvaoileib

4 viilu saia, vdid, 2 viilu juustu ja 2 viilu sinki. Maarige saiaviilude tUhele poolele void.
Asetage viilude véiga kiilg grillplaadile. Lisage juust ja sink ning tlejadnud saiaviilud,
vodiga kulg ulespoole. Vajutage plaadid kokku ja lukustage sulguri abil. Umbes 4
minuti parast on vdileivad valmis. Serveerige kuumalt.

Teisi taidiseid:

sink, vorst véi suitsuvorst, tomat, juust, sinep;
kotlet, mugulsibul, marineeritud kurk, tomat, juust;
kanaliha, ananass, paprika, karri;

kiiGislauguvdi, sool ja pipar, sinikarbid, juust;
suitsuldhe, creme fraiche, hakitud till;

kartuliviilud, sibul, hakitud muna, kaaviar ja juust;
koores hautatud seened, juust, tomat. i'ne;
tomat ja praetud peekon.

Ohutusnouded
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Enne esmakasutust lugec : 1.alun kasute ahe.  Moolikalt I18F r.n~ hoidke see
hilisemaks kasutami<er. alles.
Uhendage seade 23L */ vooluArku  ng k. .Je seds . .. kasutusjuhendis
kirjeldatud eesmargil.
Péarast seadme kasutamist eeme. e awd toitejn o, ~ po ik pistikupesast.
Arge kastke seadet vette ¢ An.  ise ved: kk
Elektriseade ei ole man¢ as' .nis *Attu seda * 'ev alati hoida valjaspool laste
kdeulatust. Lapse  "isu.  al=" vdimalikku oF . tajuda. Veenduge, et toitejuhe
ei ripu Ule lauaserve
Lapsed tohivad = ~de. -utada air 't t¢ skasvanu jarelevalve all.
Seade eiole 0e ud vaustingimu ‘cs <asutamiseks.
Veenduge, € - eju* ei puutu kokku vdileivagrilli kuuma valispinna ega grill-
plaatid- ning  __teisaldage kuuma seadet.
Arge uu .a-e véileivagrilli kuuma vélispinda ning laske seadmel enne selle
pihe  nist aha jahtuda.

asuta, i illplaatidel ainult puidust kodgiriistu, et kilgevétmatut pinda mitte

" eetada,

rge asetage seadet pliidiplaadile, lahtisele tulele ega kuumusallikate l1dhedusse.

adme pistiku pistikupesast eemaldamisel hoidke alati kinni pistikust, mitte

kunagi toitejuhtmest.
Kontrollige seadme, toitejuhtme ja pistiku korrasolekut enne igat kasutuskorda.
Viga saanud toitejuhe tuleb tootja volitatud hooldustddkojas uue originaaljuhtme
vastu vélja vahetada.



OBH Nordica sviestmaizu grils

Pirms lietoSanas

Pirms sviestmaiZu grila pirmas lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas instrukciju
saglabajiet to turpmakai uzzinai. Pirms lietoSanas noslaukiet grila platnes ar mitr
dranu.

LietoSana

Novietojiet sviestmaizu grilu uz galda. Pievienojiet ierici elektrotikla kontak. Al
izgaismosies sarkana un zala lampina. Parbaudiet, vai baroSanas vads r~saskaras
ar sviestmaizu grilu, jo ierices korpuss lietoSanas laika sakars “eér g. s sasilst,
sagatavojiet sviestmaizes.

Kad zala lampina nodziest, ierice ir ;, *av.. lietoSanai ..  ‘*ojie..qaizi uz platém ar
sviestu apziesto virsmu uz leju Aiz =ri.csviestmaiz rrilus  ieZot kopa rokturus
un saslédziet ar skavu. Sviestma. =s bls gatavas a.  ~~ Jéc 4 minGtém atkariba
no to pildijuma, maizes un g 2r. iskds gaur ..  riecskavu U, . siestmaizu grilu.
levérojiet! LietoSanas lai' . ‘e._gsies un atk izslé¢ es zala =r < ata lampina
noradot, ka termostats v tur pareizo ter serc

Péc lietoSanas
Atvienoijiet ierici no elektrotikla ' ~ujie.  Tcei atdzis. ¢ ~ thet plates ar trauku suku,
kamér tas ir vél mazliet siltas K3 gi izthetierici ke ! ta bis pilnigi atdzisusi.

Tirisana
Nekad nemérciet ierici ve. < baroSanas va u ddenT vai citos Skidrumos, netiriet
ierici teko$a tder .

Kad ierice ir ~tdz  -*  ates var tir1t ar saimniecibas papiru vai samitrinatu dranu.
Nekad nr cw .casus piederumus vai abrazivus tiriSanas Iidzek|us plates tiriSanai,
jotadeje - .rat .bojat plates virsmas segumu.

art s korpusu drikst tirit ar mitru dranu vai saimniecibas papiru. Izvairieties no
* ... . tindanas [dzekliem, kuri var sabojat korpusu.

Svarigi!
ST ierice nav rotallietal Lieto$anas laika uzraugiet bérnus, jo ierice kltst |oti karsta.




Receptes

Siera sviestmaizes

4 baltmaizes Skéles, sviests, 2 siera Skéles un 2 Skinka Skéles. Apziediet vienu
maizes Skélu pusi ar sviestu. Novietojiet apziestas puses platé uz leju. Uzlieciet
uz baltmaizes siera un Skinka Skéles un péc tam otru baltmaizes Skéli ar apziesto
pusi uz augsu. Aizveriet vaku un noslédziet ar skavu. Apméram péc 4 minatém
sviestmaizes bus gatavas. Pasniedziet tas, kamér karstas.

Citi pildijumu veidi:

Zavéta zviedru desa/skinkis, tomati, siers, sinepes
Hamburgers, sipols, pipargurkisi, tomati, siers

Vistas gala, ananass, paprika, karijs

Kiploku sviests, sals un pipari, @damie gliemezi un siers
Kipinats lasis, saldais kréjums, kapatas dilles

Planas kartupelu Skélttes, sipols, kar at~s olas, kaviars .n < -
Kréjuma apceptas sénes, siers. \¢ Mau. .regano

Tomati un apcepts bekons

Drosibas nora-'ij *.ni

1.

2.

3.

&
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Pirms ierices lieto. ‘nac uzmanigi i"lasi  "~t~ inas instru -iju un saglabajiet to
turpmakai uzzinai.

Pievienojiet ierici elektrotiklar, = >V sprie _'m. un lietojiet ierici tikai tai
paredzétiem meérkiem.

Vienmér atvienojiet barc an.  vade «ontaktda. *u 110 kontaktligzdas, kad nelietojat
ierici.

lerici nedrikstier, “tO. = .kd&dac as& uruma.
Elektroierice nav ro.  ~ta, tadé| to rneu ..ot atstat bérniem pieejamas vietas.
Bérni ne vier .. spu iizpras’ p.er.cidlus draudus. Parliecinieties, ka

baroSanas ¢ .er kardjas pan _ .da malai.

Bérni drikst  ~t° ci tikai pieaugusa uzraudziba.

leric u.  Jzewa netoSanai tikai telpas.

Sel i~ ,lai .rices baroSanas vads nesaskartos ar cepamo plasu karstajam

jirss  ~ neméginiet parvietot ierici, kad ta ir karsta.
Jepieskarieties sviestmaizu grila karstajam virsmam un pirms tiriSanas |laujiet
. atdzist.

“1kojoties ar ierices platém, lietojiet tikai koka piederumus, lai nesabojatu plates
Jretpiedeguma slani.

Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam vai to tuvuma, pie atklatas uguns vai tml.
Kad ierice ir jaatvieno no elektrotikla, vienmeér tveriet aiz kontaktdak$as, nevelciet
aiz baroSanas vada.



