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Mikser

Kasutage mikserit koogi-, parmi- ja pirukataina ning besee valmistamiseks.

Mikseri tarvikud ning nende kasutamine )

@ Kasutage visplit munavalgete ja vahukoore vahustamiseks, pudingu, o— — \y
koogitaina, voi- ja suhkrusegu segamiseks (kasutage toasooja void) ning \
biskviiditainas kasutatavate munade vahustamiseks. 2

@ Tainakonksud sobivad igasuguse parmitaina s6tkumiseks. Kasutage alati Q .
korraga mélemat tainakonksu. ]

® Kasutage segurit jahu ja kuivatatud puuviljade lisamiseks koogitainasse ﬁl
ning muretaina sétkumiseks.

» Arge kasutage mikserit kunagi tile 10 minuti. Ulekuumenemisoht!

+ Arge kasutage visplit raskete segude segamiseks. Vigastumisoht!

e Pérast néu puhastamist kinnitage see tagasi seadme kdilge. Nii k-
néu all olevat mehhanismi.

Mikseri kasutamine
1. Mikseripea tlestds. -eks  “rakc liliti @ asendisse

2. Pangesegatavad ai- .. Auss ning kinnitage né a 2,
Vajaduse ke valke akei . nii, et see fikseeruk rralikui.

3. lgalisaosajac "ek. = spesaon tahistatud sa irviga.
Valige subiv lisa ning lukake see 6ige varvitak ~ ).

¢ Kasu.ar « gauntelisaosa (v.a tai .

4, Laske il erit aalla, kunisee klér  ab on, ale, muidu

r °r. oOta.
5 alige  bivkiirus ©.

6. « >ndage toitejthtme pi-  pistiku, _rake iliti
ase.disse | @
7. Seadme valjallh. ks | © 'aliti agsendisse O.

1. Lulitage seade valja.
2. Tostke mi' les €.
3. Vajutag ,aos7 .na'damise nupule @.
Enne e .adam  sOtkelisaosar s “lja.

ndus . .e pritsib (ntv. ukoc  oi tolmab (nt jahu), siis
= seade aigul vaiksema' " 1ing seejdrel suurendage
] gade aigu ng see) 9 %
ki aduse jargi.
Suure. e kiirust, kui ' sul e, ~t Leade t66tab vaevaliselt. N

ole’ alt funktsioonist
. .hustamine: suur kiirus
taina s6tkumine: suur kiirus
* jahu, kuivatatud puuvilja lisamine koogitainasse: vdike voi
keskmine kiirus *
« pirukataina valmistamine: vdike v6i keskmine kiirus 0
¢ kannmikser: suur kiirus
» tiiviknuga: keskmine voi suur kiirus
* viilutus-, riiv- ja ribastustera: keskmine voi suur kiirus
e tsitruspress: vdike voi keskmine kiirus
* mabhlatsentrifuug: suur kiirus

* munavalged - 8 tk

¢ kannmikser-11|

» koogitainas, kuhu koik ained lisatakse korraga - kogukaal 1,2 kg

* puuviljakook - kogukaal 1,75 kg

* muretainas - jahu kaal 300 g

» saiatainas - jahu kaal 1 kg ainult siis, kui vedelikku on véahemalt 500 ml.
Kui segu on kuivem, siis tuleb seda segada kahes osas. Muidu koormate dleliia
mikserit.

* hakkliha-340g
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Ohutusnéuded

Pange tdhele

N6u ~ded

Maksimaalkogused

Koogikombaini lisaosad
Kasutage kdogikombaini toiduainete peenestamiseks, viilutamiseks, riivimiseks
ja ribastamiseks.

Tiiviknuga \O‘

Kasutage tiiviknuga toore vdi kiipse liha tiikeldamiseks; keedetud muna-
de, kdogivilja, pahklite peenestamiseks; pasteedi ja dipi valmistamiseks.
Samuti saate kasutada tiiviknuga riivsaia ja kiipsisepuru tegemiseks. -2

@ Liikkurid: vaike ja suur
® Lisanéu kaas

® Tiiviknuga

® Lisanbéu

+ Arge eemaldage néu kaant enne, kui tiiviknuga on taielikult
seiskunud.

» Kasitsege tiiviknuga ettevaatlikult, kuna see on véga terav. Tiivikn~
puhastamisel véi paigaldamisel hoidke kinni selle ilaosast.

e Eemaldage tiiviknuga alati en’ - né&:* tiihjendamist

+ Arge kasutage k66 “om. 1ij&*" .ubikute ega tei. ‘ade air
purustamiseks, kuna  ~dve  ~d kasutatavat lisac- da.

+ Argekasutaqe tiiv' wg. -skete toiduainete (n*  mita. “kumi-
seks, kunas _adev  vir ) saada. Parmitainast ¢ 'ge miks. 3
tainakc %sude

» Arge ac 2ko. ‘kombainivedelike ~isek. .elikud
voivac a7 .« heltvidljaloksuda.\” ... niseks nasutage

kamomik it

. ,o1 hatukeldamise ajal vaib se veidi liik , see on taies.

mac.ne.
Tiiviknoa kasu ‘ne
1. Laske mikseripea « 0| .0 oma koha!
2. Pange tiiviknuga néu.
3. Léigake toi~' A tlkk. “ing pange nee~ 0. ~.Veenduge,
ettoidu” .ue. «s tiivh .a keskel oleva«  kauuu veovdllile.
4. Pange  sné _nii,r n0ukaepidejdaZ’  ~ren. :poolejaette-
andetc .meta’ eejarel keera 2V ar  dripdeva, kuni
~oled ) i @.
. aane vo _annitu korrali'liviknoa sisse, siis keerake
th va veidi Glaosast ning proc  yec Jduesti.
Pangy irid oma koh”
Pange . .useadmeleni < et iepide jadks tahapoole.
K ake néu péripdeva, k _e klépsatab oma kohale @.
7. .tage seade sisse. Laske seadmel to6tada seni, kuni

soovitud tulemus on saavutatud.

* Enne ndusse panemist I1digake toiduained tukkideks.
Liha, leib-sai, koogivili ning teised sama tidpi toiduai-
ned tuleb tiikeldada umbes 2 cm suurusteks kuubiku-
teks. Kiipsised tuleb tlikeldada ning lisada seadmesse
etteandetoru kaudu seadme td6tamise ajal.

* Muretaina puhul kasutage kiilmikukiilma kuubikuteks
|6igatud rasvainet. Segage rasvaine jahuga, kuni segu
muutub sdmeraks. Lisage vett vdhehaaval etteande-
toru kaudu, kuni segu muutub tainataoliseks. Lilitage = (4]
seade vilja kohe, kui segu on Uhtlane.

» Kasutamise ajal vdivad méned toiduained kleepuda
néu servade killge. Lulitage seade vilja, likake sein-
tele kleepunud toiduained kaabitsaga alla ning see-
jarel ltlitage seade uuesti sisse.

* Olge tahelepanelik, et Te toiduaineid tiiviknoaga
lleliia ei tootle.

muretainas - jahu kaal 300 g
» liha-340g
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Seadmega kaasas olevad terad

Lisaosana saada olevad terad

Viilutus- ja riivtera

Peen ribastustera (Julienne’i tera)

Eriti jdme riivtera
Peenestustera

Tavaline ribastustera

Vaikr eette

St

r etteanc

Ohutusnéuded

Arp b amine
.sutamine

Néuanded

Koogikombaini lisaosad

Viilutus-, riiv- ja ribastustera

Kasutage viilutus- ja riivtera puuvilja, ké6givilja ja juustu viilutamiseks voi
riivimiseks. Kasutage ribastustera kddgivilja (nt kartulite) voi puuvilja ribasta-
miseks.

@ Liikkurid: vaike ja suur

@ Etteandetoru

® Lisanéu kaas

® Lisanéu

® jame viilutus- ja riivtera

® peen viilutus- ja riivtera

@ peen ribastustera (Julienne'i tera)

eriti jame riivtera, varuosanumber 639021

® peenestustera, varuosanumber 639150
tavaline ribastustera, varuosanumber 639083

@ Kui soovite osta mond lisaosa, mida komplektis ei ole, siis votke i**
Kenwoodi miuja voi hooldusté” ™ njaga.
Uue lisaosa ostmisel teatage ' di**  kindlastikas dmem. :ini  Jer,
mis asub seadme pdhje..

Terade kasutamin~

Terad ® ja® onk epo. 1d, iihe poolega saa ilutade e poolega
riivida.
Viilutus, .oolt ve  kasutada juustu, porgandi, ka. ~nergi, suvi-
koérv..s7 < 'ivor ibula viilutamisek- 00 asutada juust.
porgai.di ar .jateiste samatii  Jiduc [iivimiseks. Valitud - ol
p- hddi .espoole.

@ "asu. - tera friikartulite, gernee vormir i kdvast koo iasc
. norgand, kaalikas, suvi' vits, ku aponentide” "™isuw iseks.

Jut.ujaporgr  iivimi

® Peenestab: Parn. yu,  tleid,

Ribastab kartulid fi. ' J6givilja (nt b as, ke salati véi
dipi jaoks.

. Argeees .. Duke .enne kuite. >nte zlikult seiskunud.
Kasitse  ceri~ .vaat “ult, need on var ‘ava
Arge Iz © uterar tuda.TlUhjen .gr .. regulaarselt.

V. S-, I .1bastusterz asuwamine

1 L ikseripea alla, kuni see kiu, «...o oma kohale.
Pang “ou seadmele ., kde Jejaaks tahapoole. Keerake nou pari-
pdeva,. .niseelukustu o .ak hale @.

3 L7 ke terakaane kiljes vOlli kiilge. Tera valitud 16ikepool peab jadma

,poole @.

ange kaas ndule nii, et etteandetoru jadks paremale poole. Keerake kaant

péaripdeva, kuni nooled jadvad kohakuti.

5 Valige sobiva suurusega etteandetoru. Likkuril on vaiksem etteandetoru
6hukeste voi véikeste toiduainete tootlemiseks.

«  Esmalt pange suur liikkur etteandetorusse @.

- Kasutage korraga mélemat liikkurit @.

6 Pange toiduained etteandetorusse.

7 Lilitage seade sisse ning suruge toiduainet likkuriga seadme to6tamise ajal
tihtlaselt allapoole. Arge litkake toiduainet etteandetorus
kunagi nappudega.

- Kasutage alati varskeid toiduaineid.

Arge ldigake toiduaineid liiga vaikesteks tiikkideks. Taitke suur etteandetoru
tihedalt, nii valdite tootamise ajal toiduaine libisemist kaane ja tera vahele.
Soovi korral voite kasutada ka vaikest etteandetoru.

Ribastustera kasutamisel pange téodeldavad toiduained etteandetorusse
horisontaalselt.

« Viilutus- ja riivtera kasutamisel saate lihemaid ribasid ja viile, kui paigutate
toiduaine etteandetorusse vertikaalselt, ning pikemaid ribasid ja viile, kui
paigutate toiduaine horisontaalselt.

« Pérast toiduaine to6tlemist jaab terale alati vaike kogus t66tlemata jaanud
toiduainet.

Vaadake osa,Puhastamine” [k 9.
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Miksera lietosana

Lietojiet mikseri kiku, smalkmaizisu, sviesta miklas un merengas pagatavosanai.

Jauksanas piederumi un to lietosana
Putotajs @ Olbaltumu, putukréjuma,,atra” pudina uzputo3anai, ari,atro” kilku pagata- C =<
vosdanai; margarina saputo3anai ar cukuru (lietojiet pacinu margarinu istabas

temperatira), olu putosanai biskvita un auglu kakam. L
Miklas micitaji @ Visiem raugu veidiem. Lietojiet abus micitajus vienlaicigi.
Jaucgjs @ Miltu sajauksanai ar citiem kiku komponentiem, piem., smilsu miklai. oy D
Svarigi « Nekad nelietojiet mikseri ilgak par 10 minatém. Pretéja gadijuma tas par- @
karsis. «
- Nelietojiet putotaju blivam vielam - to var sabojat. =
Péc tirisanas novietojiet trauku sava vieta. Tadéjadi tiek nosegti apaksa
esosie mehanismi.
Miksera lietosana o
1 Pagrieziet ieslégsanas/ .légs s 1Z@uz@ ~celtu nuikse
galvu. 1 >
2 levietojiet visus kom. ent. 3uk3anas trauka, p# ietoji
trauku sava vieta.' :pie  *amibas gadijumavie  Jagric > lidz
trauks nosi. ,as sav  iet?
3 Pieden’ yuap. Atas ~iasas sakrit ar to ievietos. “azde alam.
Izvé' tie der.  u, atrodiet tam par- > ligze letojiet
unvis! :icd oo griezietunviegliie® _., MU sava ligzda @.
Lietniiet  © miklas micitajus vie.  :igi, citu Jerumus liet viiet
rav.e Am.
4 Hlaidicc miksera galvu, lid  tskar. =o* likskis

-, téjagadii amike nedarb.
5 lestatiet atrumc

6 Pievienojiet ierici « k stam, péctar  qrie.
ieslegsanas/izslégsar. 7 UZ 1 .
7 lerices izslé- " nagric 3dzi atpakal uz ¢

Lai nonemtu piederumu 1 lzsledzi  erici
* Pacelie ik~ .galvv .

“lospie. eder  atvienotajprgu €
. airm. . piederumu,} ctan. uuku.
Derigi padomi « Ja_ nas trauka ir partikas viele <ura var izraisit $lakatas (piem.,
outu. .s vai milti), s™ . .iest et mazaku atrumu, péc tam

neoiecic,amibas gadiju  “ pali .nasiet.
« J icestradaar nepietic  ujaudu, palieliniet atrumu.

“'ma -adam funkcijam
- Smalcinasanai kannas mikseri - liels
+ Micisanai - liels
- Jauksanai - miltu sajauksanai ar citiem kiku komponentiem — mazs lidz
vidéjam (4
- Miklas veidosanai - mazs lidz vidéjam
- Smalcinasanai kannas mikseri - liels
- Darbam ar sparnveidigo nazi - vidéjs lidz lielam
. Skélétajiem/rupjam un smalkam rivém - vidgjs lidz lielam
- Citrusu presei - mazs lidz vidéjam
+ Sulu centrifagai - liels

Maksimali pielaujamie partikas « Olbaltumi-38
vieludaudzumi - Smalcinasanai kannas mikseri - 1 litrs

« Vienkartigai biskvitkakai - kopéjais svars 1,2 kg

+ Auglu kuakai - kopégjais svars 1,75 kg

« Sviesta miklai - miltu svars 300 g

« Smalkmaizisu miklai - miltu svars 1 kg, ja $kidruma daudzums ir vismaz
500 ml. Ja Gdens ir mazak, veiciet miklas jaukSanu diviem cepieniem. Pretéja
gadijuma mikseris var deforméties.

- Galas smalcinasanai - 340 g

TiriSana, sk. 18. Ipp.
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Drosibas noradijumi

Svarigi

omi

Maksimali pielaujamie partikas
vielu daudzumi

Partikas vielu apstradasanas papildpiederumi
Lietojiet partikas vielu apstradasanas papildpiederumus smalkai un rupjai smalcina-

Sanai, rivésanai.

Sparnveidigais nazis \O\
Lietojiet sparnveidigo nazi jélas un varitas galas smalcinasanai, ka ari varitu

olu, darzenu, riekstu smalcinasanai, biezenzupu un mércu, rivmaizes pa- )
gatavosanai no sausiniem un cepumiem. To var lietot ari smilsu miklas un

dekorésanas drumslu gatavosanai. J

@ Biditji: liels un mazs
@ Piederumu trauka vaks
® Sparnveidigais nazis
® Piederumu trauks

+ Nekad nenonemiet trauka vaku, lidz sparnveidiga naza asmeni ir
pilnigi apstajusies.

« Asmeni ir loti asi! Esiet uzmanigi '.ietoSanas un tirisanas laika t-
sparnveidigo nazi aiz turétaja .epi~-karoties asmeniem.

«  Vienmériznemiet visg’ asnc  .ae sparnveidt "i, péc tum
iztuksojiet trauku.

+ Nesmalcinietledu iic. -ietasvielas; tadéjad”™  ceive s bojajumi.

+ Nelietojiet . pd*nve 0 .azi blivu partikas vieli ksanai (L Maizes
miklai) “retéjc.  dijuina iericei var rasties bojaju ‘atojic  auk3anas
trav’ T’ mic jus.

+ Nejau 2t' a. musbezkannasmi ..o vaka, ju ue var
iz¥'ksti© -

+  na otjelugaly, var rasties da ‘mainas es darbiba (. -ija,,

- irncimali.

Sparnveidiga . liee =2na

1 Nolaidiet miksera _ It .edzosais klik

2 levietojiet sparnveidi. trauka .

3 Sagrieziet r’ ~viela. 7s un ievietojiet .av  Paroaudiet, vai
vielasne . azspar.  -1diga naza pieu.  3s va pstas.

4 Uzlieci rau' .vak arrokturipal?’ ~pa. vescaurules.

Péc tai ~ziett .lkstenaraditl 4k s.  svirziend, lidz bultinu
7ZIMeE) :

. dasgr. _>parnveidigad = uzstadi$ana uz piedzinas varps-
ta li pagrieziet naza augsdaj ue. tam méginiet vélreiz.

Nowvi. biditajus sav™ v 3s €
Novietc,.ettraukuuz < .ap natnes ar rokturi vérstu uz
2 uguriun pagrieziet . -ena raditaju kustibas virzie-

idz tas ar klik3ki novietojas sava vieta @.
.eslédziet ierici un apstradajiet partikas vielu, lidz sa-
sniegsiet vélamo rezultatu.

+ Pirms partikas ievieto3anas trauka, sagrieziet to ku-
bikos. Galu, maizi, darzenus un citus lidziga blivuma
partikas produktus sagrieziet apméram 2 cm lielos ku-
bikos. Sadrupiniet cepumus gabalos un caur padeves
cauruli ieberiet trauka ierices darbibas laika.

« Gatavojot mikluy, lietojiet no ledusskapja iznemtu un
gabalinos sagrieztu taukvielu. Samaisiet ar miltiem,
lidz sasniegsiet nepieciesamo miklas mikstuma pakapi.
Miklas izveido3sanai, pa padeves cauruli pakapeniski
pievienojiet nepiecieSamo udens daudzumu. Lidzko visi
komponenti sajaukti un mikla izveidota, izslédziet ierici.

+ lerices darbibas laika ap vaka blivi var sakraties partikas
vielas. Lai to novérstu, darbibas cikla vida izslédziet ierici,
notiriet sakrajusos partikas vielu, péc tam turpiniet.

+ Lietojot sparnveidigo nazi, neparsniedziet partikas vielu apstrades laiku.

«  SmilSu mikla (miltu svars) - 300 g
- Gala-340g

TiriSana, sk. 18. Ipp.

15



lerices motora dala un mikseris

Kannas mikseris

Paréjas ierices detalas

TiriSana un apkope

Tirisana

Pirms tiriSanas vienmér izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
Sekojiet, lai ierices barosanas vads vai kontaktdaksa nekl|ast mitri.

Rikojieties ar ierices asmeniem un rivém uzmanigi - tie ir loti asi.

Dazas partikas vielas var iekrasot ierices plastmasas iek3&jo virsmu. Tas ir pilnigi
normali. Tas nesabojas plastmasas segumu, ka ari neietekmés apstradajamo vie-
lu garsu. Tiriet partikas vielu iekrasotas virsmas ar viegli partikas ella samitrinatu
dranu.

Nemazgajiet ierices detalas trauku mazgajama masina.

Noslaukiet tos ar mitru dranu, tad izzavéjiet.
Nelietojiet ierices tirisanai abrazivus tirisanas lidzek|us, nemérciet to adent.
Piepildiet ar siltu Gdeni, uzlieciet vaku un atveres korki, péc tam ieslé~~iet ierici

(ar maksimalu atrumu) uz 20-30 sekundém.

IztukSojiet kannu, tad izskalojie* ‘epieciesamibas gadijumali ,et<
Noslaukiet un laujiet kannai i
Neatstajiet kannas mikser  fenmic.kti .deni. Neats. anna tde

Mazgajiet ar rokan,, 3cta. “artiginosusiniet.

Tehniska ar <op un)1 o>rmacija klient 1

18

Lietojiet ierici "%an -redzétiem mérkiem.

Jatiek Loidts be  “anas vads, drosibas noltkos tc >~ et lidzvértigu
(KENWVT oL "2 daibu javeic KENWQ” ‘otai. alstam.
Saziniecie ar . ices pardevéju.

e -ga .janeierobeZo patér  1arlikun steiktas tie.  s.



Saugos reikalavimai

Svarbi informacija

P~ mai

Apdorojamy produkty
maksimalas kiekiai

Virtuvinio kombaino priedai
Virtuvinj kombaing naudokite produktams smulkinti, raikyti, tarkuoti ir pjaustyti

juostelémis.

=)
Peilis ©O)
Daugiafunkcinj peilj galite naudoti Zaliai ar virtai mésai kapoti, virtiems kiausi-
niams, darzovéms, rieSutams smulkinti; pastetui, daziniams gaminti ir batonui @
bei sausainiams trupinti. Virtuvinj kombaing galima naudoti sluoksniuotai -
teslai gaminti. ! \\

® Stumtuvai: mazas ir didelis
@ Papildomo indo dangtis
® Peilis

® Papildomas indas

+ Prie$ nuimdami smulkintuvo dangtelj jsitikinkite, kad peilis nesisuka.
- Bukite atsargus su aSmenimis, nes jie yra labai astras. Valydami ark
jtaisydami daugiafunkcinj peilj, Iaikykite jj uz virSutinés dalies.

+  PriediStustindami smulkintuvr nd= i§jo visada isimkite smuv .ume 4,

+ Nenaudokite virtuv’ iokc “ain~ _do kubeliams 1 >s kietie 5
tams trupinti, nesjie " pa. ‘i naudojamus prie”’

+ Nenaudokite dau¢ run. nio peilio tankiai mas vZ., n. “ teslai)
minkyti, ne_ prieta - s jesti. Mieline tesla mir te maisdy Je teslos
kabliais

+ Nen :dr”  virte .io kombaino sky<* Maisy LCiai pro tarpa ©),
tarpir. 07 a. Cio gali tiksti ant st ‘e smuinintuvo inda.

. Za"ssmc > mulkinimo metupr  isas gah 1tj judéti, ta’ ranc r .u.

D. +iatunkcinio peilic aud. =

1. Nu skitemai® ogalv  Zemyn, n. agtelés ir uzs’ asc

2. |dékite daugial. ipei  da@.

3. Supjaustykite proc ") .udékite juos  H3..  kite, kad
produktai nepatekty , giafunincinio peilio v~ iryjc  anc¢i_anga ant
varanciojo*

4. Uzdékite e .ngtjta. «adindorankei. ~dty .esinéje puséjeir
padavi var :clisk *ygalinéje daly’ to s. .te dangtj pagal
laikrod ,kle, ke célés susilygiv 57 ,.

‘dang ’ rai neprisit\” tina '~ .augiafunkcinio peilio,
tj pasw _augiafunkcir’ ~= 1z virsutinés dalies ir pabandykite i$
Ne
Idéki. atuvus jjiems o _vie | ©.
Jzdékiw inda ant priete - .aip .ad rankena likty galinéje
d ‘2.Sukite inda pagal . Jzio rodykle, kol jis spragtele-

Jzsifiksuos savo vietoje @.
_unkite prietaisg ir apdorokite maista, kol gausite norima
rezultata.

+  Prie$ sudédami produktus j inda, supjaustykite juos
gabaliukais. Mésa, duona ir batonga, darzoves ir kitus
panasius produktus reikia supjaustyti mazdaug 2 cm
dydzio kubeliais. Sausainius reikia sulauzyti gabaliukais ir,
prietaisui veikiant, sudéti j prietaisa pro padavimo vamzdel].

+  Gamindami sluoksniuotg teslg, naudokite atsaldytus ir
kubeliais supjaustytus riebalus. MaiSykite riebalus su
miltais, kol misinys taps birus. Pro padavimo vamzdelj i$
léto pilkite vandenj, kol uZmaisysite tesla. Kai misinys taps
vientisu, iSjunkite prietaisa.

» Naudojimo metu kai kurie produktai gali prilipti prie indo sie-
neliy.

ISjunkite prietaisa, mentele pastumkite prie sieneliy prilipusj maistg Zemyn,
ir vél jjunkite prietaisa.

+ Naudodami daugiafunkcinj peilj, nedorokite produkty per ilgai.

+  Sluoksniuota tesla — milty svoris 300 g
+ Mésa-340¢g
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@ Citrusiniy vaisiy spaudiklis ir sul¢iaspaudé

Citrusiniy vaisiy spaudiklis
Citrusiniy vaisy spaudiklj naudokite sultims spausti i$ citrusiniy vaisiy
(pvz., apelsiny, citriny, zaliyjy citriny, greipfruty).

@® Antgalis
@ Sietelis
® Papildomas indas

Citrusiniy vaisiy spaudiklio naudojimas

1. Nuleiskite maiSytuvo galvute zemyn, kol ji spragtelés ir uzsifiksuos.

2. Uzdékite inda ant prietaiso taip, kad rankena likty galinéje dalyje. Sukite

inda pagal laikrodzio rodykle, kol jis spragteléjes uzsifiksuos savo

vietoje @.

|dékite sietelj j inda ir jstatykite kagelj €.

4. Vaisiy perpjaukite pusiau. Jjunki' prietaisa ir stipriai spauskitr  .siav
pusele prie kagelio.

w

Sulcdiaspaude
Sul¢iaspauue naua. ‘e sultims spausti i$ kietu vaisi. e

® Stumtuvs
@00 s

@  ete.
® . ‘“nisindas

® Papadomas ir

®
Saugos reikalavimai « Niekada nenaudok. T e dangcio.
Svarbi informacija + Jei prietaisas nradés vi. ij iSjunkite iriSvaly’  -iete._ prietaisas pra-
deda vibr: isiaus ‘timas ant sie*  » pa. irstes netolygiai).

« Patartir enu  .uendorcd ne daugiail nei« 1 vaisiy arba darzoviy.

Reguli ¢ .nkitr  teljirvidinjir q. @

Yieta zi -uriné’aisius (pvz,, melic us . .1anasus) nulupkite. I$ tam  (2) ‘
"1 vais. . (pvz., papri ,me. 4, slyvy) iSimkite kaulelius ir (4]
Prie$ spaudziant sultis * " “rkriausiy, jy nulupti nereikia. 0N =
7

‘¢ias, .désnaud: jir as
. N leiskite maiSytuvo ga e * nyn, kol ji spragtelés ir uzsifiksuos.
2. I :kite inda ant prietaiso walp, kad rankena likty galinéje dalyje. Sukite
43 pagal laikrodZio rodykle, kol jis spragteléjes uzsifiksuos savo vietoje

3. ]dékite sietelj j vidinj inda taip, kad sietelio iSsikisimai gerai jsitvirtinty
indo jrantose @.

4. Vidinj inda jdékite j papildoma inda ©.

5. Uzdékite dangtj ant indo taip, kad padavimo vamzdelis likty desinéje
puseéje ir sukite dangtj pagal laikrodzio rodykle @.

6. Supjaustykite produktus gabaliukais. |dékite vieng arba du gabaliukus j
padavimo vamzdelj.

7. ljunkite prietaisa ir stumtuvu produkta tolygiai spauskite zemyn.
Niekada nestumkite produkto j padavimo anga pirstais.
Palaukite, kol jdétas gabaliukas bus sutrintas, tada dékite kita.

8. |déje j padavimo vamzdelj paskutinj gabaliuka, leiskite prietaisui veikti
dar mazdaug 20 sekundziy, kad issiskirty maksimalus sulciy kiekis.

Patarimai - Visada naudokite SvieZius vaisius ir darzoves.
I$ citrusiniy vaisiy iSspaustos sultys yra karcios ir putotos, nes kartu
apdorojama ir vaisiy Zievelé. Norédami iSspausti sultis i$ citrusiniy vaisy,
naudokite citrusiniy vaisiy sul¢iaspaude.

Ziarékite ,Valymas” 27 psl.
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Variklio blokas ir maisytuvas

Valymas ir priezidra

Valymas

Smulkintuvas 1.
2.
3.

Kiti priedai

Prie$ pradédami valyti, visada iSjunkite prietaisg ir iStraukite laido kistuka i$ lizdo.
Pasirtpinkite, kad variklis, elektros laidas ir laido kistukas nesuslapty.

Plaudami pjaustymo aSmenis bakite ypac atsargus, nes jy briaunos yra labai
astrios.

Kai kurie produktai plastikines prietaiso dalis gali nudazyti. Tai yra normalu.

Tai nekenkia plastikinéms dalims ir neturi jtakos maisto skoniui. Spalva galima
pasalinti augaliniu aliejumi sudrékinta Sluoste.

Neplaukite prietaiso daliy indaplovéje.

Nuvalykite drégna $luoste ir nusluostykite.
Nenaudokite Sveicianciy valymo priemoniy ir nemerkite j vanden.

| smulkintuvo inda jpilkite Silto vandens, uzdenkite dangtj ir ano- ir
leiskite prietaisui maksimaliu gr  iu veikti 20-30 sekundziy.

ISpilkite vandenj ir perskalaul e *  dasliko ne$ ‘us,valy. .inz Ok
Sepet;.

Nusausinkite indg . ‘skite  ziua.

Neuzmerkite smulk® . ~inu jvandenj.Nepaliv® ‘nde.

ISplaukite r> ~kom ‘rger  1wusluostykite.

Prieziur. ir klic ‘y aptarnavimas
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Nauco! .«  rietaisa tik pagal naud~ ke Jdyta paskirt’
Jeielektrr | la' . s pazeistas, pakeis”  jjjga. priezidros dirbtuvé .
K “ité. .ietaiso pardavéja.

3ipr. isas naudojamas ne page “irtj, g2 .japrarandagc fimq.



